МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ РЕСПУБЛИКИ БУРЯТИЯ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «Бурятский республиканский техникум пищевой и перерабатывающей промышленности»
(ГБПОУ «БРТПиПП»)

УТВЕРЖДАЮ

Первый заместитель директора

________/Ларионова А.О.

«__» марта 2019г.
ПОЛОЖЕНИЕ

о проведении  викторины 
«Кулинарный эрудит» 
учебно - методического объединения по ППКРС
1. Общие положения
1.1. Викторина проводится в соответствии с планами работы учебно-методического объединения по ППКРС  ГБПОУ «БРТПиПП».

1.2. Настоящее Положение 
определяет порядок организации и проведения викторины среди студентов 1,2 и 3 курсов ГБПОУ «БРТПиПП», её организационно-методическое обеспечение, порядок участия в викторине и определение победителей. 

2. Цели и задачи викторины
Цели:
2.1. Викторина проводится с целью повышения у обучающихся интереса к профессии «Повар, кондитер» и «Оператор процессов колбасного произвдства», выявления наиболее одаренных и талантливых студентов, отличающихся высоким уровнем знаний по общепрофессиональным дисциплинам и профессиональным модулям.

2.2. обобщение, углубление и расширение знаний о санитарии и гигиене, правилах этикета, технологии приготовления кулинарных блюд, физиологии питания с основами товароведения.
2.2.1. развивать логическое мышление, развивать умение работать в команде; умения анализировать ситуацию;  делать выводы; решать задачи
  Задачи:

- повышение и углубление профессионального интереса студентов к изучению предметов общепрофессионального цикла;

- повышение эффективности и качества внеклассной и воспитательной работы; 

 -воспитание духа конкурентной борьбы, стремления к победе, творчества  при выполнении заданий.
3. Организация и проведение викторины
3.1     Олимпиада проводится на базе ГБПОУ «БРТПиПП», 2 корпус, г. Улан-Удэ, ул. 

          Пугачева,36.
3.2.    Для обеспечения подготовки и проведения олимпиады формируется  

          организационный комитет.

Состав организационного комитета входят:
Ларионова А.О., первый заместитель директора, к.п.н.;

Педынина Е.И., руководитель по НМР, к.п.н;

Урсова О.В., преподаватель специальных дисциплин;

Мункуева Э.Б., мастер производственного обучения;
Прыткова А.Г., мастер производственного обучения
    3.3.    В функции оргкомитета входит:

- организация и обеспечение условий проведения олимпиады;

- разработка заданий для олимпиады;

- разработка критериев оценки заданий;

- проверка работ участников олимпиады;

- определение состава жюри;

- организация награждения победителей и поощрения участников.

4. Сроки и порядок проведения викторины
4.1 Сроки проведения олимпиады:  1 апреля 2019г.
4.2 Место проведения олимпиады: ГБПОУ «БМК», 2 корпус, г. Улан-Удэ, ул.  Пугачева,36, актовый зал
4.3 Время проведения олимпиады: 15.00 ч.

5. Участники викторины
5.1  Для участия в олимпиаде допускаются студенты 1,2 и 3 курсов, обучающиеся образования по профессиям «Повар, кондитер» и «Оператор процессов колбасного производства».
6. Содержание викторины
6.1 Участие в викторине включает в себя выполнение заданий, содержание которых соответствует  образовательным и воспитательным задачам.
6.2 Содержание викторины связано со следующими дисциплинами: «Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены», «МДК 2.1,2.2», «Техническое оснащение и организация рабочего места», «Основы товароведения пищевых продуктов»
6.3 Участие в викторине  на начальном этапе предусматривает подготовку капитанов, членов команд, болельщиков, при активном участии которых в конкурсе, могут добавить очко своей команде или получить приз. 

В программу входят 5 конкурсов.

1.Визитная карточка;

2.Разминка;

3.Умный студент;

4. Санитария и гигиена;

5.Правила этикета
7. Подведение итогов викторины
7.1 Итоги олимпиады подводит жюри, в состав которой входят:
Председатель жюри – Домарад А.В., заведующий учебной частью
      Члены жюри: 

Мункуева Э.Б., мастер производственного обучения;
Прыткова А.Г., мастер производственного обучения;
Н.Б., библиотекарь
7.2  Награждение грамотами  и подарками  производится на общетехникумовской линейке.

7.3  Победители викторины определяются по наивысшей оценке знаний участников.

7.4  Победители награждаются грамотами.

Приложение 1

Внеклассное мероприятие

Викторина «Кулинарный эрудит»

Подготовка викторины
1. Организация подготовки

1.1. Составление команд и выбор капитанов.

2. Разработка программы и содержание в соответствии с образовательными и воспитательными задачами.

3. Подготовка капитанов, членов команд, экспертов, зрителей, болельщиков, при активном участии которых в конкурсе могут добавить очко своей команде или получить приз.

В команды входят студенты 1,2 и 3 курса по профессии «Повар, кондитер» и «Оператор процессов колбасного производства»
Задание командам:

1.Визитная карточка;

2.Разминка;

3.Умный студент;

4. Санитария и гигиена;

5.Правила этикета 
Открытие конкурса
Ведущий: Здравствуйте, гости, коллеги,  учащиеся! Приглашаем вас на конкурс «Кулинарный эрудит»! Вам предстоит показать свои профессиональные знания, умения и навыки. 

Цель нашего конкурса – выявить лучшего по профессиям
Конкурс объявляю открытым.

Наш конкурс будет оценивать жюри в следующем составе:

Председатель жюри: Домарад А.В.. – заведующая учебной частью

Члены жюри:
1.Мункуева Э.Б.. – мастер производственного обучения.
2. Прыткова А.Г..- мастер производственного обучения.

3.Н.Б., библиотекарь
Ход конкурса
1. Открытие конкурса

2. Приветствие участников

3. Визитная карточка команд

4. Теоретическое задание

5. Подведение итогов

Ведущая:
Повар — это человек, который занимается приготовлением пищи в заведениях общественного питания.

Но эти сухие и скучные слова не могут в полной мере охарактеризовать поварскую профессию. Потому что повара иногда называют настоящим волшебником, который может из самых обыкновенных продуктов приготовить блюдо, имя которому — шедевр вкуса.

А сейчас узнаем, кто будет соревноваться. Сегодня у нас участвуют следующие команды, это: группа ПК-81, ПК-82, 871,872,861,862 ,77 и ОПКП-81
Начинаем первый этап конкурса «Визитная карточка»

Представление каждой команды (представление капитана, названия команды, её девиза).

Переходим ко второму этапу конкурса «Разминка»
Ведущая: Цель второго этапа конкурса «Разминка» – выявление уровня теоретических знаний участников

Команда № 1
Вопросы:
1. Повар на корабле? (Кок)

2. Вкусная передача? (Смак)

3. Дерево-медонос? (Липа.)

4. Стеклянный сосуд на высокой ножке для минеральной воды и других напитков? (Фужер)
Команда 2
Вопросы:
1. Дневная трапеза? (Обед)

2. Южный сочный сладкий плод с косточкой, мохнатый на ощупь? (Персик)

3. Чистый вес продукта? (Нетто)

4. Искусство приготовления пищи? (Кулинария)

Команда 3
Вопросы:
1. Высокий цилиндрический хлебец, обычно пасхальный? (Кулич)

2. Назовите овощ, который в сказке превратился в средство передвижения? (Тыква)

3. Общее название свеклы, моркови, репы? (Корнеплод)

4. Традиционный русский напиток? (Квас)

Команда 4
Вопросы
1.Мини бублик? (Баранка)

2.Зеркальная рыба? (Карп)
3.Что подают в конце обеда? (Десерт)

4. Продукт из кобыльего молока? (Кумыс)

Команда 5
Вопросы
1.
Суп из капусты? (Щи)

2.
“Одежда” варёного картофеля? (Мундир)

3.
Бахчевое растение? (Арбуз)
4.Из какого злакового растения вырабатывают крупу «Геркулес»? (Из овса)

Команда 6
Вопросы
1. Назовите овощ, который выращивают на Руси с давних пор, название происходит от латинского “голова”? (Капуста)

2. Большое кондитерское изделие? (Торт)

3. Перечень блюд в кафе? (Меню)

4. Засахаренная фруктовая долька? (Цукат)

Третий этап. Конкурс «Умный студент». В этом конкурсе надо решить небольшую задачку

Решить задачу: Сколько понадобилось очищенного картофеля для приготовления блюда?

Если известно, что вес картофеля 470 грамм, а вес тары 220 грамм

Эталон решения задания 
Дано:
Вес картофеля брутто - 470 грамм

Вес тары - 220 грамм

Решение
1) 470-220= 250 грамм

Ответ: Для приготовления блюда взяли 250 грамм картофеля

А сейчас продолжим конкурс.

Четвертый этап
Конкурс называется «Санитария и гигиена»
В.: А как вы думаете, моет ли повар руки перед тем, как начать готовить?

Р.: Моет.

В.: Конечно! Повар перед приготовлением пищи обязательно моет с мылом руки, хорошенько споласкивает их водой и насухо вытирает полотенцем. Во время приготовления пищи повара тоже следят чистотой своих рук. Для этого на кухне всегда есть кран с холодной и горячей водой, лежит мыло, висит полотенце.

Жюри оценивает этот конкурс по 5 баллов

И так посмотрим, какие нарушения вы видите на фото?
Отвечает 1 команда.[image: image1.jpg]



- обувь не соответствует правилам санитарии - высокие каблуки.

- девушка передвигает бачёк без прихватников, рискуя обжечь руки.

[image: image2.jpg]



- расческа не должна находиться рядом с продуктами
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- нельзя чтоб гири находились на

весах без наличия продуктов

Вторая команда, на ваш взгляд что здесь нарушено и не соответствует санитарии и гигиене?[image: image4.jpg]



- у девушки не соответствует производственный маникюр и нанесен лак на ногти.
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-белизна находится не в нужном месте


                - девушка в спортивной форме и без спец. одежды

Пятый этап. Конкурс «Правила этикета»
Каждой команде было дано домашнее задание – подготовить сообщение на тему «Правила этикета за столом». Просим представителя команды рассказать. Каждая команда должна ответить на четыре вопроса. Жюри за каждый правильный ответ присуждает по одному балу. И так вопросы первой команде. Читаем и сразу отвечаем.

Вопросы 1 команде
1.Вопрос: предназначение хлопчатобумажной салфетки

Ответ: сохраняет одежду от попадания еды, поэтому салфетку кладут на колени
2.Вопрос: с какой стороны укладывают нож при сервировке

Ответ: с правой стороны
3.Вопрос: при обслуживании посетителей, с какой стороны чаще подают блюда

Ответ: чаще всего с правой стороны
4.Что ты сделаешь, если тебе не понравится предлагаемая хозяйкой еда?

Ответ: вежливо отказаться
Вопросы 2 команде
1.Если ты хочешь попробовать кушанье, которое стоит далеко от тебя, то ты…

Ответ: Попросишь передать его
2.Что является основой сервировки стола?

Ответ: скатерть
3.Вопрос: с какой стороны укладывают вилку при сервировке

Ответ: с левой стороны
4. Вам подали мясное блюдо. Как следует в соответствие с правилами поступить с мясом?

Ответ: Мясо следует отрезать по кусочкам постепенно
Ведущий.
Искусство кулинарии – одно из самых древних. Настоящий повар – это талант, которым наделен не каждый человек. По сути, повар должен обладать особым кулинарным вкусом, подвижностью рук, ведь в течение дня он постоянно что-то чистит, режет, смешивает.

А сейчас просим жюри подвести итоги конкурса, а мы в это время поиграем с болельщиками

Ведущая: проводится игра с болельщиками.

В это время с болельщиками проводится «Вкусная викторина» (За каждый правильный ответ выдается жетон)

Вопросы:

1. Какой овощ является средством от семи недуг ? (Лук).

2. Что, кроме хлеба, может, служить основой для бутерброда? (Галеты, крекер, хлебцы)

3. Какой сок получают без помощи соковыжималки? (Березовый)

4. Какой овощ является главным героем одной из сказок Джанни Родари? (Лук, сказка «Чипполино»)

5. Сколько яиц можно съесть натощак? (Только одно)

6. Из какого злака вырабатывают пшено? (Из проса)

7. Что служит «топливом» для Карлсона который живет на крыше? (Варенье, печенье, конфеты – сладости.)

8. Откуда в Россию впервые был завезен чай? (Из Китая.)

9. С помощью какого овоща в сказке определили, настоящая принцесса или нет? (гороха)

10. Какой экзотический фрукт дал название некогда модному покрою брюк? (Банан)

11. Что общего у маслин и оливок и чем они отличаются? (Оба слова обозначают плоды оливкового дерева, которое также называют маслиной. Но маслинами у нас принято называть зрелые, почти черные плоды, а оливками - недозрелые)

12. Какое русское блюдо является символом одного из небесных светил? (Блины - они символизируют солнце)

13. Какое растение в быту называется сладким картофелем? (Батат)

14. Жаровня для шашлыка? (Мангал)

15. Микроэлемент, который добавляют в поваренную соль? (Йод)

16. Студень в торте? (Желе)

17. Напиток из варёных фруктов? (Компот)

18. Торт императора? (“Наполеон”)

19. Что называли на Руси – символом Солнца? (Блин)

Прошу жюри объявить результаты конкурса 

Объявляются результаты, называется победитель конкурса «Эрудит»

И так, в нашем конкурсе победила _____. Награждение участников конкурса будет проведено на линейке.

Итоговый оценочный лист жюри
	Участники               
	
	
	
	
	
	
	

	Конкурсы
	
	
	
	
	
	
	

	Визитная карточка
	
	
	
	
	
	
	

	Разминка
	
	
	
	
	
	
	

	Умный студент
	
	
	
	
	
	
	

	Санитария и гигиена»
	
	
	
	
	
	
	

	Правила этикета
	
	
	
	
	
	
	

	итог

	
	
	
	
	
	
	


