Аннотация

	валянская с.м.
	качественный анализ рубленых полуфабрикатов, производимых на ОАО «бурятмяспром» и ресурсный центр гбпоу БМК


 Выпуская квалификационная работа (дипломная работа) объемом ____ с., ____ рисунка, ______ таблицы, ______ источника, ______ приложений, ______ формул.

Актуальность данной работы заключается в Исследовании качественных показателей котлет «Домашние», произведенные ОАО «Бурятмяспром» и ресурсный центр ГБПОУ БРТПИПП

Цель работы: Определение и сравнение органолептических и физико-химических показателей рубленых полуфабрикатов, произведенных разными технологическими способами.

Задачи работы: 

1. Изучение технологического процесса производства рубленых полуфабрикатов (котлет). 

2. Изучение требований нормативной документации к производству рубленых полуфабрикатов (котлет).

3. Изучение органолептических и физико-химических исследований готового продукта разных производителей. 

4. Изучение влагосвязывающей способности готового продукта разных производителей. 

5. Расчет пищевой ценности готового продукта

6. Экономическая эффективность производства 

Структура работы: Выпускная квалификационная работа состоит  из 3-х разделов: в первой обзор литературы: рассмотрен ассортимент мясных полуфабрикатов, технология производства рубленых полуфабрикатов и требования нормативной документации; во втором разделе проведены собственные исследования качества котлет «Домашние», в третьем разделе проведен расчет себестоимости производства котлет «Домашние», разными производителями.

Практически значимые результаты: Получены данные по содержанию белка, жира, влаги в котлетах и органолептическая оценка.

Выпускная квалификационная работа выполнена в текстовом редакторе Мicrosoft Word 2003-2007.
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